
 
 

 
 

Öffnungszeiten: 
 Oktober/ November 

Freitag & Samstag: 
9.00 h - 22.00 h 

Sonntag: 
09.00 h – 16.00 h 

 
Küche: 

Freitag & Samstag: 
11.30 h – 14.00 h/ 18.00 h – 20.30 h 

Sonntag: 
11.30 h – 14.00 h 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 
 

                      

 
 
 
 
 
 

                                        
 
 

Menüvorschau 
25.10. – 27.10.2024 
Vegetarisches Menü 

Tagessuppe 
Krautfleckerl  

(A,C) 

8,60 
 
 
 
Freitag, 25.10.       9,80 
Tagessuppe 
Zander oder Karpfen gebacken mit  
Sauce Tartare und Kartoffelsalat 
 (A,C,G,D,M) 

 
 
 
 



 
 
 
 
Samstag, 26.10.  8,60 
Tagessuppe 
Szegediner Gulasch mit 
Serviettenknödel 
(A,C,G,O)  
 

Von 13:00 bis 18:00 Uhr 
 

Geschlossene Gesellschaft 
 

  
 
 
 

Sonntag, 27.10.  9,80 

Tagessuppe  
Maishendlbrust auf Pariser Art 
mit Pommes frites 
 (C,G,F,M,O) 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
HINWEIS: Saisonende am 4. November 2024 

 
 

Wir danken unseren Gästen für Ihr Kommen  
und freuen uns auf ein Wiedersehen im nächsten Jahr! 

 
Ihr Storchenbeisl-Team 

 

 
 
 
 
 
 
 

Allergeninformationen(Laut EU- Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011) 

A = Gluten (Weizenarten, Gerste, Hafer, usw.) (*) 
B = Krebstiere (Krebstiere) (*) 
C = Ei (Eier) (*) 
D = Fisch (Fische) (*) 
E = Erdnuss (Erdnüsse) (*) 
F = Soja (Sojabohnen) (*) 
G = Milch (Milch von Säugetieren) (*) 
H = Nüsse (Schalenfrüchte, Haselnüsse, Pistazie) (*) 
L = Sellerie (*) 
M = Senf (*) 
N = Sesam (*) 
O = Sulfite (Sulfite, Schwefeldioxid) (*) 
P = Lupinen (*) 
R = Weichtiere (Muscheln, Austern) (*) 
(*) daraus hergestellte Erzeugnisse 
(Änderungen vorbehalten) 
 

Alle Preisangaben in Euro inkl. Steuern 
 

Alle Speisen sowie Menüs auch zum Mitnehmen nach telefonischer Vorbestellung 
unter 0677/64013349 oder im Storchenbeisl.(To-Go Beitrag 0,60 €) 


